Sainte-Clotilde
Menu du Mardi 1 Septembre au Vendredi 4 Septembre 2026

Repas végétarien

Mardi 1 Septembre Mercredi 2 Septembre Jeudi 3 Septembre

Vendredi 4 Septembre

1 1

o Pasteque & Concombres, Vinaigrette 1 & Salade deriz aux poivrons, 1

& Tomates, Vinaigrette . . 1 o 1

~. Salade verte  Vinaiarett Péaté de campagne, Cornichons & Salade de pois chiches, oignons : Vinaigrette ]

€ : .a :"e fe' Inaigrette & Salade de perle HVE, mozzarella et rouges, tomates et coriandre : & Carottes Locales rapées, Vinaigrette :

rliand au fromage basilic & Salade dépinards et tomates ! & Salade de brocoli feta !
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- R R EEEEEEED
Merguez , Jus a l'oriental Jambon braisé Haut de cuisse de poulet r6ti aux herbes : & Bolognaise de pois BIO :

Filet de merlu MSC , Sauce aux épices Filet de hoki MSC , Sauce créole Filet de colin MSC , Sauce dieppoise : Pates farcies aux fromages sauce tomate :
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm oo
& Légumes couscous & Riz créole & Frites : & Farfalles HVE :

& SemouleBIO & Haricots verts a l'ail & Courgettes braisées : & Salade verte :
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm e
Assortiments de fromages Assortiments de fromages Assortiments de fromages ! Assortiments de fromages !

g g g I g I

& Laitage & Laitage & Laitage : & Laitage :
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm e
& Fruits de saison & Fruits de saison & Tarte aux abricots et amandes : & Fruits de saison :

& Donut & Créme dessert a la vanille & Fruits de saison : Liégeois au chocolat :

& Compote de pommes & Rocher coco du chef & Salade de fruits du chef : & Yaourt aux fruits :

L mem e e e e e — e e === d
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Sainte-Clotilde

Menu du Lundi 7 Septembre au Vendredi 11 Septembre 2026

& Mousse de foie,

Cornichons
& Tomates mozzarella au

pesto

& Chiffonnade de salade verte

et crolitons, Vinaigrette

Sauté de poulet aux olives
Filet de hoki MSC , Sauce
nantua

& Haricots beurre persillés

& Semoule HVE

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison
& Fromageblancala

confiture de fraises
Eclair au chocolat

& Concombres, Vinaigrette
& Melon
& Salade deriz fagon nigoise

avec ceufs, Vinaigrette

Escalope de porc, Jus lié thym
et citron
Filet de merlu MSC , Sauce
citron

Pommes de terre roties

Duo d'aubergines et de

L

carottes

Assortiments de fromages
& Laitage

& Yaourt aux fruits
& Fruits de saison
& lle flottante du chef

& Carottes Locales répées,

Vinaigrette
Radis, Beurre

Tartine fagon pizza au chorizo

Hachis Parmentier du chef
Parmentier de colin MSC

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison
Liégeois au chocolat
& Gaufre au sucre glace

& Pasteque
Gaspacho
& Salade de pomme de terre
BIO et ceuf dur

Chipolatas
Filet de lieu MSC , Sauce nantua

& Riz pilaf

& Brocolis aux oignons

Assortiments de fromages
& Laitage

& Cake au fromage blanc et
fruits du chef
& Fruits de saison
& Compote de pommes et

bananes

Lundi 7 Septembre Mardi 8 Septembre Mercredi 9 Septembre Jeudi 10 Septembre Vendredi 11 Septembre

& Taboulé (semoule HVE)
& Champignons aux herbes,

Vinaigrette
Crépe au fromage

Colombo de colin MSC
Escalope de dinde, Sauce miel
moutarde

& courgettes sautées a lail

& Coquillettes BIO

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison

Creme dessert praliné

L

Salade de fruits du chef
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Sainte-Clotilde

Menu du Lundi 14 Septembre au Vendredi 18 Septembre 2026

Lundi 14 Septembre

& Tomates, Vinaigrette
Radis , Beurre
& Betteraves, Vinaigrette

Repas végétarien

Mardi 15 Septembre

& Melon
& Houmous du chef et ses
crolitons
Salade verte a 'lEmmental ,
Vinaigrette

Mercredi 16 Septembre

& Courgettes rapées,
Vinaigrette
& Salade espagnole
& Gaspacho de concombre,

petits pois et pomme

Saucisson a l'ail , Cornichons
& Carottes HVE a l'orientale

& Euf dur mayonnaise

Jeudi 17 Septembre Vendredi 18 Septembre

& Baétonnets de concombres,

Sauce fromage blanc ciboulette

& Haricots beurre au persil
& Salade deriz, mais et

ciboulette, Vinaigrette

Cuisse de poulet BBC roti aux . Roti de dinde, Sauce forestiére X Carbonara de saumon MSC
Quiche au fromage du chef - Cordon bleu de dinde )
herbes, Sauce ketchup . Marmite du pécheur au colin . Sauté de dinde BBC , Sauce
. ) . & Falafels , Sauce blanche Filet de merlu MSC au pesto
Filet de colin MSC au citron MSC , Sauce tartare tomate
& Frites & Haricots verts BIO a l'ail & Semoule HVE & Poélée chinoise du chef & Coquillettes BIO
Ratatouille & Boulgour & Choux-fleurs roti & Riz pilaf & Aubergines gratinées

Assortiments de fromages
& Laitage

Assortiments de fromages
& Laitage

Assortiments de fromages
& Laitage

Assortiments de fromages
& Laitage

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison & Tarte fine aux pommes

& Créme dessert a la vanille & Salade de fruits du chef & Fruits de saison

& Coupe alabanane et au & Fruits de saison

& Fruits de saison & Fruits de saison & Yaourt aux fruits

chocolat
& Flan nappé au caramel

& Fromageblancala

& Compote de péches & Suisse aromatisé & Créme dessert au caramel

cassonade
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Sainte-Clotilde @
Menu du Lundi 21 Septembre au Vendredi 25 Septembre 2026

Lundi 21 Septembre Mardi 22 Septembre Mercredi 23 Septembre Jeudi 24 Septembre Vendredi 25 Septembre

& Melon

& Salade de coquillettes HVE
sauce cocktail

& Salade de champignons,

branche de céleri au fromage

& Coleslaw

Rosette lyonnaise et cornichons

Beignets de calamar, Sauce
tartare
Sauté de porc BBC au curry

& Petits pois et carottes

& Bléaux oignons

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison
Liégeois a la vanille
& Glace aleau

blanc
& Salade de lentilles BIO,

Vinaigrette

Tajine de volaille aux citron
confits
& Omelette fromageére

& Semoule HVE

& Légumes tajine

Assortiments de fromages
& Laitage

& Yaourt aromatisé
& Fruits de saison
& Compote de pommes et
banane du chef

& Concombres, Vinaigrette
& Rillettes de sardines sur

toast
& Salade de riz, mais et

poivrons, Vinaigrette

Jambon blanc
Filet de lieu MSC , Sauce nantua

& Pommes de terre rissolées

& Butternut rétie

Assortiments de fromages
& Laitage

Fruits de saison

®

Brookies
& Fromageblancala
confiture de fraises

& Salade de tomates, basilic,

vinaigre balsamique
& Pastéque

& Macédoine mayonnaise

Moussaka
Filet de colin MSC , Sauce
Napolitaine

& Salade verte

& Rizcréole

Assortiments de fromages
& Laitage

& Pain perdu caramel beurre
salé du Chef
& Fruits de saison
e

Compote de fruits

Toast fromage au chévre
& Chiffonnade de salade verte
et croditons, Vinaigrette
& Salade Bamako

Filet de merlu MSC, Sauce
beurre blanc
Haut de cuisse de poulet roti
aux herbes

& Haricots verts BIO
& Tortis HVE , Sauce tomate

Assortiments de fromages
& Laitage

& Salade de fruits du chef
& Fruits de saison
Creme dessert au chocolat
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Sainte-Clotilde

Menu du Lundi 28 Septembre au Vendredi 2 Octobre 2026

Lundi 28 Septembre

& Tomates, Vinaigrette
& Choux fleurs a l'échalote
& Wrap de thon aux carottes
rapées

Saucisses de Strasbourg
Beignets au poisson , Sauce
tartare

& Purée de pommes de terre
& Carottes BIO fagon Vichy

Assortiments de fromages
& Laitage

Liégeois a la vanille
& Fruits de saison
Yaourt aromatisé LOCAL

Mardi 29 Septembre

& Taboulé (semoule HVE)

& Salade de pommes de terre,

cornichons et persil , Vinaigrette

Radis , Beurre

Sauté de poulet Tikka Masala
& Omelette

& Haricots verts a l'étuvé
& Riz pilaf

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison
& Compote de fruits
& Donut

Mercredi 30 Septembre

Rillettes , Cornichons
& Salade de blé et mais,

Vinaigrette
& Aubergines grillées et feta

AOP

Quiche Lorraine du chef
Filet de colin MSC , Sauce a
lestragon

Salade verte

L

Boulgour BIO

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison
& Gateau au yaourt du chef

& Yaourt aux fruits

Repas végétarien

Jeudi 1 Octobre

& Carottes Locales rapées,
Vinaigrette
& Melon

& Salade de haricot blanc au

& Allumettes végétales facon
carbonara
& Bolognaise de pois BIO

& Pennes HVE

& Courgettes braisées

Assortiments de fromages
& Laitage
& Cake aux poires
& Fruits de saison

& Compote de pommes

e
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Vendredi 2 Octobre

Salade de riz et mimolette
& Concombres sauce bulgare

& Sardines a la tomate

Filet de lieu MSC, Sauce aux
agrumes
Escalope de porc, sauce
Dijonnaise

& Brocolis

& Semoule HVE

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison

Mousse au chocolat
& Fromage blanc ala

confiture de fraises
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Sainte-Clotilde
Menu du Lundi 5 Octobre au Vendredi 9 Octobre 2026

Repas Balade en mer

Lundi 5 Octobre Mardi 6 Octobre Mercredi 7 Octobre Jeudi 8 Octobre

o & Salade de coquillettes HVE & Tomates au basilic, : Radis , Beurre :
& Concombres, Vinaigrette . . . 1 a1
sauce cocktail & Euf mimosa Vinaigrette 1 & Tomates mozzarellas, huile
& Salade de lentilles aux A - . . . 1 - - 1
& Carottes Locales rapées, & Céleri rave sauce rémoulade & Lentilles corail fagon I dolive et basilic p
échalotes, Vinaigrette . ~
" 9 Vinaigrette & Salade de mache, houmous au persil et son toast : & Salade de pommes de terre, :
Salade verte a 'lEmmental , . 1 . . 1
Vinaiarette & Salade de haricots verts, Vinaigrette a la carotte Salade de chou rougeaux persil et oignon rouge, .
¢ Vinaigrette aux échalotes pommes, Vinaigrette ' Vinaigrette .
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- L LR L L
. . . . . . Cordon bleu de dinde : Moules mariniéres :
Cuisses de poulets a la texane Sauté de dinde BBC au jus Saumonette MSC rotie . s 1 . . . I
] . . ) . ] N & Eufs brouillés au fromage . Fish and chips de colin MSC, .
Filet de hoki MSC , Sauce citron Colin MSC meuniére Escalope de dinde, Sauce creme
et ciboulette ' Sauce tartare !
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- fommmmmm e
> Poélée de courgettes et ! !
& Semoule HVE & Gratin d'épinards bio < g & Riz pilaf : & Salade verte :
d'aubergines
> Tomates a la provengale > Coquillettes HVE > Brocoli BIO a l'ail ! > Frites !
€ P ¢ < . & Pommes de terre au four € : < :
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- L L EEEEEEEE
Assortiments de fromages Assortiments de fromages Assortiments de fromages Assortiments de fromages : Assortiments de fromages :
& Laitage & Laitage & Laitage & Laitage X & Laitage .
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- L L EEEEEEEE
Cak bré hocolat d : & Fromage blanc nature, :
. ake marbré au chocolat du
¢ Fruits de saison & Potdeglace & Salade de fruits du chef chef : Coulis de framboise :
SN A . . A . . I A . . I
& Compote de pommes & Fruits de saison & Fruits de saison & Fruits de saison : & Fruits de saison :
L . . . . _ oA
Liégeois a la vanille & Yaourt aux fruits & Yaourt aromatisé & Flan au caramel . & Batonnet de glace au .
' chocolat .
L e e e ————— d
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Sainte-Clotilde

Menu du Lundi 12 Octobre au Vendredi 16 Octobre 2026

Repas végétarien

Lundi 12 Octobre

& Tomates, Vinaigrette

Mardi 13 Octobre

& Salade de thon au mais,

& Betteraves, Vinaigrette aux

échalotes

& Butternut ripée au fromage

& Concombres, Sauce

tzatziki

Crépe aux champignons inai X . blanc . N
P | p g . Vinaigrette & Haricots rouges au mais,, . & Salade de riz, mais et
& Macédoine de légumes ala Radis , Beurre o i & (Euf dur mayonnaise i o
Lo _ . Vinaigrette aux échalotes . ciboulette, Vinaigrette
vinaigrette , Vinaigrette Paté de campagne & Choux fleurs sauce cocktail

& Rougail ala saucisse
végétale

& Petits pois aux oignons

Assortiments de fromages

& Céleri rave rapé, Vinaigrette

& Salade verte, Vinaigrette

Mercredi 14 Octobre Jeudi 15 Octobre Vendredi 16 Octobre

Poulet au curry et au lait de

Potimarron roti

e ®

Jambon braisé

& Choux rouges confits aux

pommes

Escalope de dinde panée au
parmesan

amandes
& Spaghettis sanguinolent

Filet de colin MSC, sauce a

& Semoule HVE

coco Filet de lieu MSC , Sauce a X . l'aneth
& Boulettes de blé a la tomate . y Filet de hoki MSC , Sauce au
- & Omelette au cheddar I'échalote . Merguez
et au basilic citron
> Pommes de terre persillées > Doigt de sorciére aux
& Riz pilaf Coeur de blé BIO A . < g & Haricots verts BIO a l'ail

Assortiments de fromages

Assortiments de fromages

Assortiments de fromages

Assortiments de fromages

S S S SR (I —————

& Laitage & Laitage & Laitage & Laitage & Laitage
I. _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
! & Pannacotta et coulis de
: < fraise 3 litalienne & Banane ala creme anglaise & Tarte aux myrtilles du chef Petit fantdme craquant & Compote de pommes
: - . . & Flan au caramel & Yaourt aux fruits & Fruits de saison & Créme dessert au caramel
' & Fruits de saison \ . . N . . o . . . .
! _ o & Fruits de saison & Fruits de saison Liégeois a la vanille & Fruits de saison
. & Yaourt aromatisé
b e e =
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Sainte-Clotilde @
Menu du Lundi 19 Octobre au Vendredi 23 Octobre 2026

Lundi 19 Octobre Mardi 20 Octobre Mercredi 21 Octobre Jeudi 22 Octobre Vendredi 23 Octobre

& Salade verte, Vinaigrette

o Carottes Locales rapées, Paté de campagne, Cornichons

& Taboulé (semoule HVE) & Betteraves, Vinaigrette

Vinaigrette & Macédoine de légumes ala & Salade de pommes de terre,

> Potage de légumes
Friand au fromage < d g

& CEuf dur mayonnaise

vinaigrette cornichons et persil , Vinaigrette

& Tortillas aux petits pois et Calamars a laromaine

Sauté de poulet aux olives

Pasta party Bolognaise
Colin MSC fagon carbonara

& Macaronis HVE

& Butternut rétie

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison

& Créme dessert a la vanille

aux pommes de terre
& Nuggets végétariens

& Fondue d'épinards a l'ail

& Pommes de terre au four

Assortiments de fromages
& Laitage

& Banane au chocolat et a
'amande
& Fruits de saison

& Pizza tomate mozzarella

& Pizzaau thon

Assortiments de fromages
& Laitage

Fruits de saison

L

Abricots au sirop

Filet de hoki MSC , Sauce
nantua

& Semoule HVE

& Carottes braisées

Assortiments de fromages
& Laitage

& Roulé ala confiture
d'abricot
& Fruits de saison

& Quenelles gratinées au
cheddar

& Haricots beurre a l'ail

& Rizcréole

Assortiments de fromages
& Laitage

Liégeois a la vanille
& Fruits de saison
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Sainte-Clotilde
Menu du Lundi 26 Octobre au Vendredi 30 Octobre 2026

Lundi 26 Octobre Mardi 27 Octobre Mercredi 28 Octobre Jeudi 29 Octobre Vendredi 30 Octobre

& Houmous du chef et son

> Butternut rapée au fromage

toast
& Effiloché dendives,

Vinaigrette

& Sauce tomates aux lentilles

& Sauce aux 3 fromages

& Coquillettes HVE a la farine

de blé et pois chiches
& Gratin de brocolis ala

béchamel

Assortiments de fromages
& Laitage

Fruits de saison

LN 7

Yaourt aux fruits

Saucisson a l'ail
& Coleslaw

Sauté de boeuf aux carottes
Filet de merlu MSC au pesto

& Courgettes braisées

& Riz pilaf au thym

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison

& Compote de fruits

& Choux fleurs sauce cocktail

& Betteraves a la feta AOP

Ro6ti de porc, Sauce barbecue
& Omelette aux oignons

& Lentilles HVE

& Haricots verts a l'ail

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fromageblancala

confiture de fraises
& Fruits de saison

blanc
& Salade de coquillettes HVE

sanguinolentes et son balai

Hot Doigt (Hot Dog Halloween)
Hot Dog fish MSC

Assortiments de fromages
& Laitage

& Cupcake monstrueux aux

pommes
& Fruits de saison

& Carottes rapées au citron
& Rillettes de sardines sur

toast

Filet de colin MSC , Sauce aux
herbes fraiches et ail
Filet de poulet, Sauce a la creme

& Semoule HVE

& Tombée de chou vert

Assortiments de fromages
& Laitage

& Fruits de saison

& Créme dessert ala vanille
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